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Pré-requis 

Bac + 2 scientifique ou techniques : 

Licence biologie 2ème année 

DUT ou BTS Industrie Agro Alimentaire 

DUT ou BTS Qualité Logistique Industrielle et Organisation 

(QLIO) 

DUT ou BTS Génie industriel et maintenance 

DUT ou BTS Hygiène et sécurité 

DUT ou BTS Chimie 

En alternance ou en reprise d’études 

OBJECTIFS 

- Manager, animer une équipe d’opérateurs qualifiés de production Maî-

triser les techniques d’ordonnancement de la production. 

- Connaître les principaux procédés utilisés en Industries agro-

alimentaires 

- Acquérir les connaissances en mécanique, électricité et automatisme 

nécessaires pour dialoguer avec le service maintenance de l’entreprise et 

assurer le maintien des matériels de son secteur. 

- Connaître les méthodes de contrôle de gestion industrielles pour suivre 

la rentabilité de sa production 

- Connaître les exigences règlementaires en matière de qualité des pro-

duits et de sécurité des personnes pour identifier les risques relatifs à son 

secteur 

MOYENS ET MÉTHODES PÉDAGOGIQUES 

Salle mise à disposition, diaporamas, supports de cours, 

livret de l’étudiant, salle informatique en libre accès, ENT  

Face à face, exposés des notions essentielles, cas pra-

tiques, jeux de rôles, visites d’entreprises, témoignages, la 

formation favorise le travail en groupe (esprit d’équipe) 

DURÉE ET MODALITÉS D’ORGANISATION 

Durée de la formation :  550h sur un an 
(430h + 120h projets tuteurés) 
 

Rythme de la formation : voir calendriers  
Effectifs : 26 maximum  

Lieu : IUT Quimper 

Coût de la formation   

En reprise d’études : 6170 euros  

En alternance : formation rémunérée et financée par l’entreprise (OPCO) 

ORGANISATION DES ÉTUDES 

 

LICENCE PROFESSIONNELLE 

INDUSTRIES AGRO-ALIMENTAIRES : GESTION, 

PRODUCTION ET VALORISATION - 

MANAGEMENT DE LA PRODUCTION EN IAA 

MODALITÉS D’ÉVALUATION 

Tous les modules sont évalués par contrôle continu 

(écrits, oraux, individuels / groupe selon les modules, 

dossiers à rendre…) 

Les projets tuteurés (implication + écrit + oral) 

La mission en entreprise (note entreprise, écrit + oral). 

Sanction : Diplôme national de niveau VI (Bac +3) 

 

CONTACTS  : Responsables de la formation : Ivan LEGUERINEL Professeur des universités 

L’équipe pédagogique est constituée d’enseignants, d’enseignants chercheurs  et de professionnels de la filière 

Assistante pédagogique :  Cathy DESCHAMPS- 02 98 90 85 76 –Mel : LPMPIA.iutquimper@univ-brest.fr 
 

Formation Continue (Reprise d’études– Contrat pro—Validation acquis):  02 98  90 85 72                Mel : fc.iutquimper@univ-brest.fr 

Alternance/ Relations Entreprises :  02 98 90 85 66                        Site Internet : https://www.univ-brest.fr/iut-quimper/ 

Locaux et formations accessibles aux personnes en situation 

de handicap. 

Conditions d’accès 

Admission sur dossier et éventuellement entretien 
Signature d’un contrat d’apprentissage/de professionnalisation 
ou financement reprise d’études 
Dossier de candidature via le site de l’IUT :  https://www.univ-
brest.fr/iut-quimper/menu/Menu1/Reprise-d_etudes/
Management-de-la-Production-en-Industries-Agro-Alimentaires 

Réussite à l’examen : 100 % (2021) 

Insertion à 18 mois : 75 %  

Nature des travaux demandés Temps estimé  

Fiches navette 15h 

Mémoire  + prépa soutenance 50h 

Projet tuteuré 120h en présentiel 

  MATIERES Heures 

Physique in-

dustrielle 

Mécanique des fluides 12 

Electricité 12 

Energies 12 

Automatisme 12 

  TOTAUX 48 

Génie Indus-

triel Alimen-

taire 

Traitement thermique 12 

Congélation / Froid industriel 12 

 Séchage 12 

Techniques séparatives 12 

  TOTAUX 48 

Sécurité sani-

taire, Hygiène 

et Qualité 

Management de la qualité 12 

HACCP 12 

Sécurité sanitaire des aliments 12 

Environnement 8 

Techniques de sanitation 8 

 Ergonomie et sécurité des biens 12 

  TOTAUX 64 

Gestion indus-

trielle 

Planification et gestion de la production 48 

Logistique, maîtrise des flux physiques et d’information 12 

Contrôle de gestion industriel et outils 20 

  TOTAUX 80 

Ressources 

humaines 

Gestion des ressources et des compétences 14 

Animation d’équipe 42 

Animation de réunion 14 

Assertivité 14 

  TOTAUX 84 

Gestion de 

projets 

Conduite de projet et méthodes d’amélioration conti- 42 

Technologie de l’Information et de la Communication 14 

Droit du travail 14 

Anglais 22 

Préparation projet tuteuré 14 

  TOTAUX 106 

Projet tuteuré Analyse d'un atelier fictif 120 
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